Merii

ANTIPASTI

VORSPEISEN

A1 Affetati Misti »¢
Gemischte Vorspeisenteller
A2 Insalata Di Polipo e Patate o
Oktopussalat mit Kartoffeln
A3 Vitello Tonnato c.o.e.F
Kalbfleisch, Thunfisch, Sardellen, Kapernbeeren
A4 Burrata con Pomodori di Stagione ¢V
Italienischer Frischkase mit saisonalen Tomaten
A5 Carpaccio di manzo ¢
Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan
A6 Formaggi misti ¢V
Gemischte Kaseplatte
A7 Antipasto Dell orto ¢V
Gemischte Gemuse-Girillplatte
A8 Tartar Di Gamberi Avocado &
Tartar mit Garnelen und Avocado
RISTORANTE

LA FARINA

€ 12,9
€13,%0
€ 14,0
€13,%0
€ 14,0
€ 13,%
€12,

€12,



PASTA

HAUPTGERICHTE

PA1 Spaghetti aglio olio e peperoncino ~¢ ¥ _J
Spaghetti, Knoblauch, scharfe Chili, Olio Extra Vergine di Oliva
PA2 Penne all'arrabiata ~+ ¥ 2
Penne, Tomatensauce, Chili
PA3 Tagliatelle ai Frutti di Mare Ao.r
Tagliatelle mit Meeresfriichten
PA4 Tagliolini al Tartufo Nero A+¥Y
Tagliolini mit schwarzer Triiffel
PA5 Chittarre alla carbonara »c.F
Eier, Guanciale, Pfeffer, Pecorino
PAG6 Gnocchi Sorrentina A¢ Y
Tomatensauce, Mozzarella
PA7 Spaghetti alla Bolognese At
Rind und Kalbfleischsauce
PA8 Ravioli Burro ¢V
Ravioli mit Butter, Salbei, gerduchertem Ricotta
PA9 Risotto alla Ortolana 7tV
Risotto mit saisonalen Gemiise
PA10 Ravioli di Spinaci con Pomodoro Fresco A&tV
Ravioli gefiillt mit Ricotta, Spinat, frische Tomatensauce
PA11  Paccheri alla Salsiccia ~¢
Paccheri, Salsiccia,
RISTORANTE

LA FARINA

€ 9%
€ 9%
€16,
€19,%
€12,%0
€ 13,%
€12,
€12,
€12,
€13,%0

€ 14,0



SECONDI

11 Calamari alla Piastra ° €16,%
Tintenfisch vom Girill mit saisonalen Beilagen

12 Filetto di branzino o €17,%°
Wolfsbarschfilet vom Grill mit saisonalen Beilagen

13 Gamberoni alla griglia €17,
Gegrillt mit Salat

14 Branzino al limone € 18,
Wolfsbarschfilet mit Zitronen und Beilage der Saison

15 Branzino alla griglia €32,
Gegrillte Wolfsbarsch 40609 mit Beilage der Saison

16 Branzino al sale € 36,%
Wolfsbarsch 400/600 in Salzkruste mit Beilage der Saison

17 Calamari fritti €17,
Gegrillte Calamari mit Salat

18 Tagliata di manzo con rucola e grana s+ €20,
Rinderricken mit Rucola und Grana-Kéase

19 Filetto alla griglia €27,%
Gegrillte Rinderfilet 29 mit Beilage der Saison

110 Tagliata di manzo € 20,0
Rinderfilet mit Rucola und Parmesan

111 Costolette di agnello €17,
Lammkoteletts mit Rosmarin

112 Costolette di vitello € 16,0

Gegrilltes Kalbskotelett mit Beilage der Saison

CALZONT

C1 Calzone Siciliano »o.¢ €14,°
Mozzarella Fior di Latte, Tomatensauce, Sardellen, olive, Rucola, Kirschtomaten

C2 Calzone Classico ¢ € 13,%
Mozzarella fior di latte, Tomatensauce, Schinken, Champignon, Olio Extra Vergine di
Oliva

LA FARINA



P1

P2

P3

P4

P5

P6

P7

P8

P9

P10

P11

P12

P13

P14

P15

P16

P17

P18

PIZZA

Neapolitanische Pizza

Margherita ~¢V

Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Basilikum

Marinara ~V

Tomatensauce, Knoblauch, Oregano, Basilikum, Olio Extra Vergine di Oliva

Prosciutto e Funghi »¢
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Schinken, Champignons,
Olio Extra Vergine di Oliva

Capricciosa ~¢
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Basilikum, Champignons, Artischocken,
Schinken, Oliven, Olio Extra Vergine di Oliva

Diavola ~¢ 2
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, scharfe Salami, Chili, Basilikum,
Olio Extra Vergine di Oliva

Siciliana ~¢»
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Oregano, Sardellen, Oliven , Kirschtomaten
Olio Extra Vergine di Oliva

Bufalina ¢V

Tomatensauce, Biffelmozzarella, Basilikum, Olio Extra Vergine di Oliva

San Daniele »¢
Mozzarella fior di latte, Parmaschinken, Kirschtomaten, Rucola, Grana padano ,
Olio Extra Vergine di Oliva

Quattro Formaggi »¢V
Mozzarella fior di latte, Provola, Buffelmozzarella D.O.P., Gorgonzola, Basilikum, Olio
Extra Vergine di Oliva

Vegetariana ~¢ ¥V
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, gegrillte Melanzani, Zucchini, Paprika,
Basilikum, Olio Extra Vergine di Oliva

Tonno ~e»
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Thunfisch, rote Zwiebeln aus Tropea,
Basilikum, Olio Extra Vergine di Oliva

Frutti di Mare ~v.er

Tomatensauce und Meeresfriichte mit Kirschtomaten

Carpaccio »¢

Mozzarella fior di latte, Rindercarpaccio, Rucola, Grana

Alla Nerano
Rucola pesto,Zucchini, Mozzorella fior di latte,Provola
affumicata,Basilikum,Minze, Pfeffe

Profumo »¢ V¥

Buffelmozzarella, Frischkase mit Zitrone, Pomodori, gelbe Tomaten, Vinegrette

Contadina »¢+J
Mozzarella fior di latte, Tomatensauce, scharfe Salami, Gorgonzola, rote Zwiebeln,
Oliven

LA FARINA »cJ

Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, scharfe Salami,
Melanzani-Pesto, Pinenkerne-Pesto

Prosciutto ~¢

Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Schinken, Olio Extra Vergine di Oliva

RISTORANTE
LA FARINA

€ 9’90
€ 8,90

€11,

€12,

€11,

€13,%0

€13,%0

€13,%0

€ 13,9

€12,

€13,%0

€17,
€17,

€ 14,0

€ 14,0

€ 15,9

€ 16,%

€11,



P19 Salami »¢

Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Salami

P20 Provinciale »c

Tamatensauce, Mozzarella, Mais Paprika, Schinken, Zwibeln

D1 Panna Cotta ~ e+
D2 Tiramisu Ac.c.H

Dorer

DESSERT

D3 Torta Caprese Ac.cH

Schokoladenkuchen mit Mandeln

D4 Torta Della Nonna Ac.cH

Zitronenkuchen mit Vanillecreme

D5 Pizza Nutella ~ ¢

Pizza Nutella mit Mascarpone, Haselnusskrokant

D6 Profiteroles ¢
Mit Schokolade
D7 Cannolo Siciliano A«

Topfencreme mit Schokolade

Birra Moretti »

Edelweil »

Wieselburger cold A

RISTORANTE
LA FARINA

BIRRA

BIER VOM FASS

BIER AUS DER FLASCHE

0,2t

€ 3’90

0,50¢

0,50¢

a A A

€11,

€ 13,%

0,4¢

€4,%

€ 5’00

€ 5’00



Heineken »

Heineken Zero aioholfreies Bier A

SELEZIONE APERITIVI

Bellini
Prosecco vormrass ©

Martini Bianco, Extra dry oder Rosso °©

RISTORANTE
LA FARINA

0,33¢

0,33¢

0,1¢

0,1¢

5c¢t

€ 5’00

€ 5’00

€ 5’50
€ 5’00

€ 6,90



SELEZIONE SPRITZ

Aperol Spritzer © apero, Prosecco, Soda

Campari Spritzer © campari, Prosecco, Soda

Campari Milano © campari cranberry, Prosecco, frische Minze
Holunder S p FtZEr © prosecco, frische Minze, Limette, Holundersirup

Rose Spntzer o Prosecco, Martini Rosso, Rosensirup, Limette, Thymiane

WeifSel’ Spritzer © Griiner Veltliner, Soda

Bee rensecco o Prosecco, Beerenmischung, Thymiane, Schweppes Wildberry

L| Mmoncinosecco o Limoncello, Prosecco, frische Minze, Limette

Mango Maracuja Spritzer ©

Prosecco, Mangosirup, Maracujasirup, frische Minze

LONGDRINKS
Vodka Redbull
Vodka orange | Cranberry | Lemon | Wellnes
Gin Tonic
Campari soda | Orange
Jack Daniels cola | Apfelsaft
Bacardi coia

Malibo orange | milch ©

RISTORANTE
LA FARINA

Val

Val

Yal

Val

Val

Val

Val

Val

Val

€ 5’90
€ 5,90
€ 6,90
€ 5,90
€ 5,90
€ 3’90
€ 5’90
€ 5’90

€ 5’90

€ 7’90
€ 6,90
€ 6,90
€ 6,90
€ 6,90
€ 6,90

€ 6,90



VINI BIANCHI APERTI

Pinot grigio o/¢"
Chardonnay o ”9¢
Gavi di gavi 0 P0¢¢
Vermentino o P0¢

Greco di tufo o P9¢

Sauvignon blanc o P¢

VINT RO33I APERTI o

Nero d’avola o P9¢
Primitivo o P0¢
Sangiovese o /¢
Cabernet Sauvignon ©
Chianti classico o ?9¢¢
Cordisasso o P9¢
Monte pulciano o7

Cannonau di Sardegna o ”°¢

RISTORANTE
LA FARINA

1/8¢
€490
€ 4.9
€59
€40
€59

€49

1/8¢
€52
€69
€69
€62
€62
€780
€52

€ 5,50

0,75¢

€30,
€ 32,00
€ 43,00
€32,
€ 34,0

€ 30,%

0,75¢

€ 32,00
€ 43,00
€ 43,00
€ 40,9
€ 40,
€ 51,00
€ 30,%

€ 34,00



DIGESTIVI 2

Grappa © €3,%
Grappa Barrique © €3,%
Limoncello € 3,%
Amaretto €3,
Averna © € 3,%
Fernet branca © €3,
Ramazzotti © € 3,9
Monte Negro © €3,

CAFETERIA

Espresso €3,
Espresso Macchiato © €320
Espresso Doppio €420
Espresso Doppio Macchiato ¢ €4,
Marocchino e« €2,%
Cappuccino ¢ € 3,90
Café Latte ° €4,
Americano €3%
Tee Griner | Eari Grey | Prefferminz | Kamille | Vanille-Rooisbos | Kréuter | Friichte € 3,80

Unsere Kaffeekekse enthalten A, F

RISTORANTE .
LA FARINA



SOFTDRINKS

Acqua panna,San pellegrino sitil | prickeind
Acqua panna,San pellegrino sitil | prickeind
Coca-Cola normal | zero

Red Bull / Red Bull Sugarfree

Schweppes sitter Lemon, Ginger Ale, Tonic Water
Sodawasser

Sprite, Aimdudler, Cola, Cola Zero oder Frucade
Lipton Eistee Ppiirsich | zitrone

Apfelsaftgespritz oder Orangensaftgespritz
Apfelsaftgespritz oder Orangensaftgespritz
Apfelsaft oder Orangensaft

Pago warille | Johannisbeere

Juqendqetrén ke soda-zitrone | Himbeere | Holunder

Juqendqetrén ke soda-zitrone | Himbeere | Holunder

A'llergme

Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstdmme davon)
Krebstiere

Eier

Fische

Erdnlsse

Soja

Sellerie
Senf

Sesam

Lupinen

X W O Zz2 2 rIT G M mMoOoO @Ww »

Weichtiere

RISTORANTE
LA FARINA

0,25¢

0,75¢

0,33¢

0,25¢

0,20¢

0,25¢

0,33¢

0,33¢

0,33¢

0,50¢

0,33¢

0,25¢

0,25¢

0,50¢

€290
€ 4,9
€ 3,80
€ 4,9
€ 3,%
€22
€ 3,80
€ 3,80
€ 3,80
€ 480
€ 3,0
€ 3,40
€ 2,60

€ 3’80

Schalenfriichte (Mandeln, Haselnisse, Walnisse, Cashewnisse, Pekannilisse, Paranisse, Pistazien, Macadamianisse)

Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/| als insgesamt vorhandenes Schwefeldioxid

Milch (Milch von Saugetieren wie Kuh, Schaf, Ziege, Pferd und Esel und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlielich Laktose))

10



RISTORANTE
LA FARINA



